MATUCOS
Roble

ANALITICA

Grado alcohdlico: 14,5°
Azucar residual: menos
de 2 grs/litro

Acidez total (ac. tartari-

co) : 4,70 grs/litro

PH: 3,80

Variedad de Uva: 100%

tempranillo

ANALISIS VISUAL
Rojo picota intenso con
ROBLI matices cardenalicios

ANALISIS AROMAS
Intensidad aromatica a
frutos negros maduros.

SENSACIONES EN
BOCA

Franco, especiado y post
gusto prolongado

ELABORACION
Vendimia / recoleccion:
Manual.

Vinedo: San Martin de
Rubiales (Burgos)
Envejecimiento: 12 me-
ses en barrica de roble
francés.

Botella: bordelesa esfera
negra, capacidad 0,75 cl.
Produccion anual: 20.000
botellas.
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